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T VINEDO
Finca unica de 110 hectareas, de agricultura organica, cultivada a

] > ! 700 - 800 metros de altitud sobre el nivel del mar. Suelos pobres
IJ &u. EJU@ en nutrientes y ricos en caliza. Escasa precipitacion.

VINIFIGACION

Este vino esta elaborado con nuestras uvas Verdejo y Sauvignon Blanc
procedentes de nuestros vifiedos mas frescos en altitud. Sus racimos son
cuidadosamente seleccionados y recolectados por la noche durante las
dos Ultimas semanas de agosto. La fermentacion tiene lugar en depdsitos
de acero inoxidable a baja temperatura durante mas de 30 dias.

ENVEJECIMIENTO  TIPO BARRICA

Crianza sobre sus lias finas en depdsitos de acero
inoxidable con batonnage periodico.

PREMIOS

ORO - Gilbert & Gaillard 2023 (ahada 2022)

NOTAS DE CATA

Vino blanco refrescante de cuerpo medio con notas intensas citricas,
calcareasy tropicales. Final largo y persistente. Ideal como copa entre horas
0 aperitivo. Marida a la perfeccién con platos como el salmdén asado, vieiras
cocidas, pollo, arroces o una ensalada fresca de verano. Se recomienda
servir frio entre 6 - 8°C
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-Salmdén asado
-Vieiras cocidas
- Pollo

- Arroces

- Ensaladas
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