GARNACHA TINTORERA

LA UVA DE ALMANSA

que recogia El Abuelo

VINEDO

Cepas de vaso en secano de unos 25-35 afios 750-850 metros de altitud
métodos de agricultura orgénica, suelos pobres en nutrientes y ricos en
caliza, escasa precipitacion.

VINIFICACION

La Garnacha Tintorera, una uva autdctona dela D.O.P Almansa y Unica por su
pulpa de color morado oscuro, se obtiene de cepas en espaldera y de vaso en
secano de unos 25-35 anos de edad. Las uvas se vendimian desde la segunda
semana de septiembre. Maceracion corta para conservar la fruta y suavizar
los taninos seguido por una fermentacién a baja temperatura durante unos
15 dias.

PREMIOS

ORO - Citadelles du Vin 2019 (2017 vintage)
RECOMENDADO - Decanter 2019 (2017 vintage)
RECOMENDADO - IWC 2019 (2017 vintage)
BRONCE - Decanter 2018 (2016 vintage)
RECOMENDADO - Decanter 2017 (2015 vintage)
ORO - Berliner Wein Trophy 2016 (2014 vintage)
PLATA - Mundus Vini 2016 (2014 vintage)

NOTAS DE CATA

La Garnacha Tintorera es una uva muy caracteristica, presenta un color
purpura muy profundoy vivo, con aromas ricos de fresas dulces, frambuesas
y salvia. En boca este vino sin madera de cuerpo medio esté lleno de sabores
persistentes de ciruelas maduras, pimienta negra y hierbas. Disfrute de este
tinto sedoso por si solo o con platos a la parrilla, asados o fritos, carnes rojas
asadas, arroces, carnes curadas (jamon, chorizo, etc.) y queso suave.
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Carnes curadas (jamon, chorizo)
Queso suave

TIPO VINO Tinto

VARIEDAD UVA 100%p Garnacha Tintorera
(ECOLOGICO)

D.0. Almansa
Recomendamos servir a 16-189G
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